Frankischer Gasthof — Hotel
~Zum Koppen"

Zum Einstimmen einen Aperitif

Biirgerspital Joh. Frankensecco
0.11 3.8

mit geeistem Fruchtwiirfel
0.21 6.3

Leckeres vorab

Frankische Leberklosschensuppe
kraftige Rinderbriihe mit Krauterpfannenkuchen und Brandteigklésschen
6.0

Kleiner Salatteller mit marktfrischen Salaten
mit Croutons und Sonnenblumenkernen in Sauerrahm - Joghurt — Dressing
4.2

Birkenfelder Saibling als Tatar, hausgebeizt """ "
mit Limettenmeerettich?, Salatbouquet,
Butter & Baguette

11.5

Rote Beete Carpaccio
mit gebackenem Ziegenfrischkdase und Rosmarin — Honig, Salatbouquet
Butter & Baguette
8.9



Hauptgange

Marktfrische Blattsalate in Sauerrahm - Joghurt — Dressing
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen
oder gebackenem Ziegenfrischkase
Sonnenblumenkernen und hausgemachter Sauce Cumberland
Butter & Baguette
12.8

Saibling aus Birkenfeld von der Fischzucht Miiller TR
auf Rahmwirsing mit Grilltomate und Petersilienkartoffeln
21.8

Ragoiit vom Spessart — Hirsch aus eigener Jagd
nach ,Altdeutscher Art" in kraftiger Rotweinsauce mit Zwiebeln und Speck!
dazu hausgemachte Semmelknédel* und frische Salate
17.5

Spinatkrauterknodel
a la minute gekocht*, mit Champignonrahmsauce, Grilltomaten und Rukola
9.8

Rumpsteak vom argent. Angus - Rind ,,Strindberg"
mit Zwiebel — Senf - Kruste dazu hausgemachte Dauphine - Kartoffeln
und frische Salate
24.8

Typisch frankischer Tafelspitz
in MeerettichsoBe? mit Preiselbeeren und Rahmwirsing
dazu Petersilienkartoffeln
17.5

Flir die kleinen Gaste

Kinderschnitzel mit Pommes und Ketchup
5.0

Fischstabchen mit Pommes und Ketchup
5.0

Knddel, Spatzle, Nudeln mit Sauce je nach Verflugbarkeit
fragen Sie uns einfach

Liebe Gaste,

falls Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Service-Team. Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft tber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten
Alle Preise in Euro; 1 mit Nitritpokelsalz; 2 geschwefelt; Weine enthalten Sulfite.

* Unsere Kl6Be werden fir Ihre Bestellung stets frisch gekocht



